N® 315/994 del 5 de julio de 1994;

RESULTANDO: que la Comisién Técnica Asesora en Materia de
Alimentos eleva propuesta de la incorporacién del colorante amarillo de
quinoleina (INS 104) a la Lista de Colorantes, Anexo 10 del Capitulo 3 -
Aditivos Alimentarios del aitado Reglamento;

CONSIDERANDO: que la Direccién General de la Salud y la Divisién
Juridico Notarial del Ministerio de Salud Publica no encuentran objeciones
que formular a dicha propuesta;

ATENTO: a lo dispuesto por el articulo 20., concordantes y modificativos
de la Ley N° 9,202 del 12 de enero de 1934;

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
DECRETA:

Articulo 1°.- Incorpérase el colorante amarillo de quinoleina (INS
104), a la Lista General de Colorantes, Anexo 10 del Capitulo 3 -
Aditivos Alimentarios del Reglamento Bromatolégico Nacional
(Decreto N2 315/94 del 5 de julio de 1994), estableciéndose que la
cantidad maxima de colorante artificial permitida sera aquella establecida
en el Articulo 3.4.5 de la Seccién 4 del mismo Reglamento

Articulo 22.- Comuniquese, publiquese, etc.

SANGUINETTI - RAUL BUSTOS - LUIS MOSCA - JULIO HERRERA -
LUIS BREZZO.

Decreto N? 351/999

(*) Publicado en el Diario Oficial el 17/11/1999.

Montevideo, 9 de noviembre de 1999.

VISTO: el Reglamento Bromatolégico Nacional aprobado por el Decreto
No 315/994 de 5 de julio de 1994

RESULTANDO: que la Administraci6n Nacional de Combustibles,
Alcohol y Portland (ANCAP) eleva proyecto de modificacién del
"Capitulo 27 Bebidas alcohélicas destiladas y de fantasia”,

CONSIDERANDO: que el mismo fue aprobado por unanimidad por la
Comisién Técnica Asesora en Materia de Alimentos;

ATENTO: a lo precedentemente expuesto;
EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
DECRETA:

Articulo 1°.- Modiffcase el "Capitulo 27 Bebidas alcohdlicas destiladas
y de fantasia” del Reglamento Bromatol4gico Nacional aprobado por el

Decreto No. 315/994 de 5 de julio de 1994, el que quedaré redactado de
la siguiente manera

CAPITULO 27
Bebidas alcohélicas destiladas y de fantasia

27 1. La composicién de las bebidas alcoholicas destiladas debers ajustarse
a lo previsto en las normas UNIT para cada tipo de producto

27 2. El Poder Ejecutivo publicar4 los nimeros de las normas UNIT
correspondientes,
—_——
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(*) Publicado en el Diario Oficial el 17/11/1999,

Montevideo, 9 de noviembre de

VISTO: el Reglamento Bromatoldgico Nacional aprobado por el Dg
N*® 315/994 de 5 de julio de 1994; Ry

RESULTANDO: que la Comisién Asesora en Materia de Alimentos g
propuesta de modificaciones de los Capitulos 6 (art. 6.1.8.) y 11 (art. 11
Secc. 2) del citado Reglamento;

CONSIDERANDO: que fue aprobada por unanimidad por todos 13
miembros de la mencionada Comisién Asesora; -
ATENTO: a lo expuesto;

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
DECRETA:

Articulo 12.- Modificase el Articulo 6.1.8. del Capitulo 6 "Industrializaci
de Alimentos"” el que quedara redactado de la siguiente forma:
6.1.8. Se autoriza la industrializacién de alimentos en sétanos y subsuel
siempre que cumplan con los siguientes requisitos:
a) la iluminacién no serd nunca inferior a 300 lux,

b) la aereacién serd suficiente y la renovacién del aire se hard pofe‘,

presioén positiva y con aire filtrado;
¢) seran de facil y seguro acceso,
d) sus paredes, pisos y techos poseeran aislacién;

e) la evacuacién de efluentes debe ser tal que pueda realizarse por

gravedad;
f) las ventanas seran fijas; :
g) el flujo de proceso deberd evitar posibles entrecruzamientos.

Articulo 2%- Modifiquese el Articulo 11.1 3. de la Secc. 1 del Capitulo
11, que quedaré redactado de la siguiente forma:

11.1.3. Contarédn con 4rea para el lavado y desinfeccién de utensilios
Y equipo con piletas que dispondran de suministro de agua caliente y
jabon o detergente; ademds de una pileta para uso exclusivo de lavado
de manos.

Las piletas deberan cumplir las siguientes condiciones

a) estaran construidas de aluminio, acero inoxidable, loza u otro
material apropiado a juicio de la Oficina Bromatolégica
competente;
estaran provistas de desagiles permanentes que permitiran la
evacuacién constante de agua de lavado, prohibiéndose el uso de
tapones o cierres; su profundidad minima sera de 15 cm.;
las llaves, grifos o robinetes seran metalicos y estardn en perfectas
condiciones de funcionamiento en todo momento;

"d) el desague se hard por medio de sifén a las vias sanitarias o en su
defecto a sumideros o cajas especiales aprobadas por los servicios
municipales correspondientes.
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Articulo 3°.- Sustitiyese la Seccién 2 del Capitulo 11 "Preparacién y
Servicio de Alimentos”, la que quedara redactada de la sigwente forma.

SECCION 2

Caracterfsticas particulares de las empresas de preparacion de alimentos
(Restaurantes, casas de comidas, rotiserias, conftterfas, pizzerias, parnlladas,
cafés, bares y stmilares);

11.21 Se autoriza la mstalacién de las cocinas de estos establecimientos
en sétanos o subsuelos siempre que cumplan con los requisitos establecidos
en el articulo 6.1.8. del presente reglamento.

11.2 2. Las cocinas deberdn contar con:

a) capacidad adecuada para la elaboracién de comidas o preparaciones

culinarias en cantidad suficiente para atender el némero de mesas
instaladas,
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iculo 4° .- Comuniquese, publiquese. )
‘;:ll\?él‘;lNETTl - RASL BUSTOS - LUIS MOSCA - JULIO HERRERA

LUIS BREZZO.

Decreto N° 358/999

(*) Publicado en el Diario Oficial el 24/11/1999.

Montevideo, 16 de noviembre de 1999.

VISTO: el Reglamento Bromatolégico Nacional aprobado por el Decreto
Ne 315/994 de 5 de julio de 1994;

RESULTANDO: que la Comisién Técnica Asesora en Ma'te'na de
Alimentos eleva propuesta de modificacién e incorporacion de deﬁmcmrsl'es
generales, disposiciones y lista de aditivos para productos pesqueros;

CONSIDERANDO: que fue aprobada por unanimidad por todos los
miembros de la mencionada Comisién Asesora;

ATENTO: a lo expuesto;
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